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ERNAHRUNGSFORUM
Gemiise und
Obst im Fokus

EFERDING. Am 10. Oktober fin-
det wieder das Erndhrungsforum
Eferding in Schloss Starhemberg
statt. Thema ist heuer ,,Obst und
Gemiise — ihre Bedeutung zur
Privention von Zivilisations-
Krankheiten“. Los geht‘s um 10
Uhr mit der BegriiBung. Ab 10.30
Uhr finden dann Expertenvortra-
ge rund um das Thema statt. Eine
Podiumsdiskussion zum Thema
,»Obst und Gemiise — ihre Bedeu-
tung in der Region Eferding* ist
fiir 13.45 Uhr mit Landesrat Max
Hiegelsberger, Bio-Béuerin Gab-
riele Wild-Obermayr, Naturpark
Obst-Hiigel-Land-GF Rainer Sil-
ber und Christina Scharfetter von
Land schafft Leben angesetzt.
Um Anmeldung wird ehestmog-
lich per Mail an ernaehrungs-
forum@campus-eferding.at
gebeten. Die Teilnahme ist kos-
tenlos. »
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RARREISENBANK REGION
EFERDING REVITALISIERTGEBAURE

Haus Eferdinggr L%ri‘ :
stellt regionale’lL.ebensmittel
und Ernahrung ins.Schaufenster

Die Raiffeisenbank Region Eferding hat
im Jahr 2018 das Gebaude der ehema-
ligen Bezirksbauernkammer erworben
und siedelt im sanierten Haus Eferdinger
Land kunftig ein Kompetenzzentrum fur
Lebensmittel und Erndhrung mit einem
von jungen innovativen Landwirten
betriebenen Bauernladen an.

Plane und Ideen fur eine Nachnutzung
des ehemaligen Bezirksbauernkammer-
Gebaudes in Eferding gibt es schon
langer, mithilfe der Raiffeisenbank
Region Eferding wird mit dem Haus
Eferdinger Land nun ein neues Zent-
rum rund um regionale Lebensmittel
und Erndhrung geschaffen. ,Wir wollen

mit dem Konzept einen Mehrwert flr
Eferding schaffen, die Region weiterent-
wickeln und das Gebaude so schnell wie
méglich wieder mit Leben fiillen. Wichtig
war uns, dass auch der Bezug zur Land-
wirtschaft erhalten bleibt”, so Christian
Schoénhuber, Vorstandsvorsitzender der
Raiffeisenbank Region Eferding. Nach-
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dem die Bezirksbauernkammer nach
Wels Ubersiedelt ist, hat die Raiffeisen-
bank die leerstehende Liegenschaft
gekauft. Seit Frihling des vergangenen
Jahres ist sie offizieller Eigentimer und
arbeitet gemeinsam mit der Bezirksbau-
ernkammer und dem Regionalentwick-
lungsverband intensiv an Planen zur
Nachnutzung.

Bauernladen als Herzstiick

Im Jahr 2020 wird hier der Bauernla-
den der Genossenschaft Lebens.mittel.
punkt Eferding eréffnet. Dort kann man
unterschiedlichste Erzeugnisse von
regionalen Landwirten kaufen, die man
sonst nur ab Hof bekommt. Unter dem
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Das Gebaude wird derzeit nach den Planen der Raiffeisenbank Region Eferding
umgebaut und modernisiert.

Fur den Bauernladen wurde Anfang Februar eine eigene Genossenschaft gegriindet.

Motto ,,Kooperation statt Konkurrenz*
haben sich vorwiegend junge Bauerin-
nen und Bauern zusammengeschlossen
und bieten gemeinsam nicht nur Obst,
Gemuse, Getreide, Milch oder Fleisch
an, sondern auch zahlreiche regionale
Schmankerl. ,Unsere kleinhéflichen
Strukturen und die Artenvielfalt wollen
wir erhalten und im Laden die Frichte
unserer Arbeit prasentieren®, so Natalie
Eisenhuber, eine der Projektleiterinnen.
Auf Initiative der Vorsitzenden des Bau-
erinnenbeirats Klaudia Ritzberger, und
des Bezirksbauernkammer-Obmanns
Ludwig Schurm, wurden in einem ersten
Schritt Direktvermarkter aus dem Bezirk
eingeladen, die ldee gemeinsam umzu-
setzen. Der nachste Schritt folgte Ende

Februar mit der Griindung einer eigenen
Genossenschaft, in der aktuell rund 30
Bauerinnen und Bauern vertreten sind.
Hinter dem Konzept steckt mehr als nur
die Vermarktung bauerlicher Produkte.
»Wir mochten unseren Kundinnen und
Kunden die Herkunft der Lebensmittel
transparent vermitteln und holen die Pro-
duzenten vor den Vorhang, anstatt sich
hinter Eigenmarken zu verstecken*, sagt
Eva Grabmayr, eine der Initiatorinnen.

Aktive Vernetzung

Mit Seminarb&uerinnen und Kéchen
kénnen diese frischen Produkte dann
auch gleich in einer eigenen Seminarku-
che im Haus verarbeitet werden. Geplant
sind auBerdem eine regionale Koordi-
nationsstelle zum Thema ,Lebensmittel
und Erndhrung” sowie Informationen
zum Thema ,Wert der Lebensmittel®.
Damit werden unzahlige bereits beste-
hende Einzelinitiativen und Angebote
Uber das neue Kompetenzzentrum
gebundelt und aktiv vernetzt. Dafiir

ist ein wesentlicher Teil der gesamten
Grundflache vorgesehen, die rund 580
Quadratmeter umfasst. Die weiteren
Flachen werden an ein Nachhilfeinstitut
sowie an Dienstleister vergeben, auch
sind hier erstmals Coworking-Platze fur
Eferding vorgesehen.

Bewusstsein fiir Lebensmittel
Die ehemalige Bezirksbauernkammer

wird derzeit saniert und modernisiert, so
wird etwa ein Lift eingebaut. ,,Auch >
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FRAGEN AN
CHRISTA ZEINER, LANDWIRTIN UND OBFRAU DER
GENOSSENSCHAFT FUR DEN BAUERNLADEN
LEBENS.MITTEL.PUNKT EFERDING

im AuBenbereich werden Verande-
rungen vorgenommen. Das Gebaude
soll kiinftig umfahren werden kénnen,
daruber hinaus sind weitere Parkplatze
an der Ruckseite geplant®, so Christian
Schonhuber. Im Zentrum des Projektes
stehen die Belebung der Region und

Warum haben Sie sich bei lhrem Bau-
ernladen fiir das Genossenschaftsmo-
dell entschieden?

Zeiner: Ganz nach der Devise ,Koopera-
tion statt Konkurrenz“ sehe ich persoénlich
den Lebens.mittel.punkt Eferding als
Chance, Schulter an Schulter mit anderen
innovativen Bauerinnen und Bauern

zu stehen, voneinander zu lernen und
gemeinschaftlich zu profitieren. Dafur ist
eine Genossenschaft ideal.

Bei diesem Projekt ist eine junge
Generation federfiihrend am Werk.
Was war lhre personliche Motivation,
sich zu engagieren?

Zeiner: Viele der Mitglieder haben eine
eher kleinere Landwirtschaft und sehen
sich damit konfrontiert, entweder zu
wachsen oder zu weichen. Es geht leider
in der Landwirtschaft zunehmend um
Menge und Preis, daflr bin ich aber
nicht Bauerin geworden. Neben der
Ferkelzucht, die ich von meinen Eltern
Ubernommen habe, probiere ich auch
eher ungewdhnliche Dinge aus und baue
z. B. Knoblauch an. Mit dem Bauernla-
den wollen wir nicht nur unsere Produkte
verkaufen, sondern auch gemeinsam
Entwicklungspotenziale heben und neue
Absatzmdglichkeiten finden. Zudem bin
ich ja auch selber Konsumentin. Einen
Laden, in dem ich nicht im Kleingedruck-

das Bewusstsein fur Lebensmittel. Die
gemeinsame Vision: Eferding als das
fruchtbarste Becken Osterreichs und
Zentrum fur Gesundheit und Erndhrung
zu etablieren. ,Kulinarik, GemUse, Obst,
regionale Lebensmittel ziehen sich wie
ein roter Faden durch alle Segmente

ten des Etiketts nach der Herkunft
der Produkte suchen muss, habe ich
mir schon lange gewunscht.

Worauf dirfen sich die Konsu-
menten freuen?

Zeiner: Neben klassischen Grund-
produkten werden zahlreiche
Schmankerl und Spezialitaten
angeboten, die mit viel Liebe und
Engagement hergestellt werden und
sonst in keinem Supermarkt-Regal
zu finden sind. Im Laden soll ein
starkerer Bezug zu den Lebensmit-
teln und deren Herkunft geschaffen
werden, die Bauerinnen und Bauern
werden auch regelmaBig selbst

vor Ort sein. Sie stellen Produkte
vor und geben Gelegenheit, diese
zu verkosten oder personlich ins
Gesprach zu kommen.

unseres Lebens- und Wirtschaftsraums®,
so Jurgen Hockner, Obmann des Regi-
onalentwicklungsverbandes, der sich
ebenfalls im neuen Gebaude ansiedelt.
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ERNAHRUNGSFORUM

Uber die Wertlgkelt von Obst und Gemiise

EFERDING. Das dritte Ernih-
rungsforum in Schloss Star-
hemberg drehte sich — was lige
ndher — um Obst und Gemiise
und seine Bedeutung zur Pri-
vention von Zivilisationskrank-
heiten.

»Das Eferdinger Becken steht
fiir Gemiise und Obst. Es ist also
durchaus glaubwiirdig, dass wir
das Erndhrungsforum zu einer
Art Mini-Altbach zu den -The-
men Lebensmittel, Erndhrung
und Gesundheit weiterentwi-
ckeln wollen®, erzihlt Hausherr
und Vorsitzender des Campus
Eferding, Georg Starhemberg.
Fiir néchstes Jahr sei man schon
dabei, ein Programm dahinge-
hend zusammenzustellen.

Verschwendung von
Lebensmitteln

Neben Expertenvortrigen stand
heuer auch eine Podiumsdis-
kussion zum Thema Obst und
Gemiise und seine Bedeutung
in der Region Eferding am Pro-
gramm. Dabei kam man-auch auf
die Lebensmittelverschwendung
zu sprechen. ,,Wenn wir um 18
Uhr im Geschift alles verlan-
gen, was wir glauben vorfinden

efko-GF Klaus Hraby (v. |.), Naturpérk-GF Rainer Silber, Christina Scharfetter
(Land schafft Leben), LR Max Hiegelsberger, Biobauerin Gabriele Wild-Obermayr,
Otmar Haglinger (FH Wels) und Georg Starhemberg (Campus Eferding)  foto: Heind!

zu miissen, dann kann das nicht
funktionieren. Viele Lebensmit-
tel schaffen es aufgrund von Nor-
mativen, die der Handel vorgibt,
schon gar nicht erst ins Regal.
Vieles was nicht der Form oder
der Farbe entspricht, wird vorher
schon aussortiert, obwohl der Ge-
schmack und die Inhaltsstoffe die
gleichen sind*, so Landesrat Max
Hiegelsberger.

Fiir Biobaduerin Gabriele Wild-
Obermayr sind Aktionen wie
1+1 gratis ein No-go: ,,Fiir mich
hat der eine Salatkopf denselben
Wert wie der zweite Salatkopf.
Zumal ich als Produzentin auch
denselben Aufwand habe

Auch der Streuobstbereich bleibt
nicht von der Verschwendung
verschont, vor allem der Preis sei
hier ein groBes Thema, weil Na-
turpark-Geschaftsfithrer Rainer
Silber: ,,2018 hat es enorm viele
Apfel gegeben, dadurch war der
Preis am Boden. Fiir drei bis vier
Cent pro Kilo biickt sich niemand,
um das Obst aufzuklauben.”

Man muss sich den Wert regiona-
ler Lebensmittel wieder mehr vor
Augen halten, so Landesrat Hie-
gelsberger. Seit dem EU-Beitritt
habe er manchmal den Anschein,
dass alles, was von weiter her-
kommt, wertvoller sei, als das was
vor der Haustiire produziert wird.

Wer mehr dariiber weiB,
kauft bewusster ein
Wild-Obermayr sieht sich als
Botschafterin fiirs heimische Ge-
miise und auch als Wissensver-
mittlerin: ,,Gerade im Herbst und
Winter haben viele den Eindruck,
dass es kein heimisches Gemiise
mehr gibt wenn die Felder leer
sind. Gerade in Oberdsterreich
haben wir aber eine sehr hohe
Kapazitit an Herbst- und Win-
tergemiisen, mit denen wir den
Bedarf bis zur ndchsten Saison
abdecken konnen.” Wissenslii-
cken sieht sie auch in der Verar-
beitung von Gemiisesorten. Wer
ein Gemiise nicht kennt, wird es
auch nicht verkochen. , Viele las-
sen dann lieber gleich die Finger
davon®, so die Bio-Béuerin.
Beim Wissen iiber das heimi-
sche Gemiise kommt die Platt-
form Land schafft Leben ins
Spiel. ,,Wir mochten Bewusst-
sein dafiir schaffen, wie Gsterrei-
chische Lebensmittel produziert
und weiterverarbeitet werden®, er-
klirt Christina Scharfetter. 16 Le-
bensmittel werden derzeit auf der

‘Homepage vorgestellt. ,,Fiir viele

ist der Preis das Einkaufskriteri-
um Nummer eins, wer mehr da-
riiber weill kauft wahrscheinlich
bewusster ein®, so Scharfetter. =
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Heimisches mehr
schatzen lernen

Lebensmittelver-
schwendung war The-
ma beim diesjahrigen
Erndahrungsforum
Eferding.

EFERDING (jmi). Die gute Nach-
richt: Das Eferdinger Landl hat
in Sachen Obstanbau ein sehr
gutes Jahr hinter sich - beson-
ders bei Kirsche, Marille und
Apfel. Die schlechte Nachricht:
Ein Teil davon wird wohl im
Miill landen. Das Bundesminis-
terium fiir Nachhaltigkeit und
Tourismus rechnet jahrlich mit
157.000 Tonnen an Lebensmit-
teln, die von privaten Haushal-
ten weggeworfen werden. Bild-
lich gesehen sind das 26.166
Elefanten - ein Tier wiegt an
die sechs Tonnen - die quasi
jedes Jahr im Abfall landen.
Im Schnitt wandern 19 Kilo-
gramm Lebensmittel, die noch
genieflbar wiren, jahrlich pro

Haushalt in den Miill - ein The-
ma, an dem die Experten beim
diesjahrigen Ernahrungsforum
nicht vorbeikamen. Der Trend

,Viele Produkte, die
~ =W nichtden Vorgaben
e;“ - || des Handels ent-
'] sprechen, schaffen
- es nicht ins Regal.”
MAX HIEGELSBERGER

§, Foto: Mittermayr/BRS

zum Wegwerfen hat viele Ursa-
chen. Fiir Landwirtin Gabriele
Wild-Obermayr fehlt es unter
anderem an Know-how, wie
Produkte zubereitet werden.
.,Gerade bei Saisongemiise
fehlt oftmals das Kochwissen,
wie man Produkte weiterver-
arbeiten, einlagern und halt-
bar machen kann. Ebenso sind
,1+1-Aktionen’ bei Lebensmit-
teln fiir mich ein No-Go. Der
erste Salatkopf ist genauso viel
wert wie der zweite. Der Auf-

wand und die Energie fiir jedes
Stiick sind ja dieselben, so die
gebiirtige Puppingerin. Dass
hier vor allem der Handel ge-
fragt ist — und auch gesetzlich
reguliert werden soll, betont
Rainer Silber, Geschaftsfithrer
des Naturparks Obst-Hiigel-
Land. ,Knackpunkt in Sachen
Wegwerfen ist der Handel und

»Knackpunkt in
Sachen Wegwerfen

y istder Handel und
der Konsument.“

RAINER SILBER

Foto: Mittermayr/BRS

der Konsument. Meiner Mei-
nung nach bedarf es einer ge-
setzlichen Regelung. In Frank-
reich etwa sind Supermarkte
schon verpflichtet, nichts mehr
wegzuwerfen, so Silber. Die
Wegwerfkette beginnt aber
lange, bevor Lebensmittel im
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Fiir die

Regal zu finden sind. ,Viele
Produkte, die nicht den Vorga-
ben des Handels entsprechen,
schaffen es nicht ins Regal. Sie
entsprechen nicht der Norm,
der Grof3e oder der Farbe — sind
aber bei den Inhaltsstoffen,
im Geschmack und fiir die Ge-

Obstbauern im Eferdinger Landl war heuer ein gutes Jahr -
Herausforderungen bestehen weiterhin.

Foto: Subbotina Anna/Fotolia

sundheit einwandfrei“, betont
Agrar-Landesrat Max Hiegels-
berger. Daraus folgt: Wenn
nur noch Topqualitit verlangt
wird, miissen unzureichende
Lebensmittel bereits in der
Produktion vernichtet werden.
Aber: Was kann man als Kon-

sument tun? Absolut unerlass-
lich ist fiir den Experten das
Bewusstsein fiir eigenes Ver-
halten: Wo kommen die Pro-
dukte her? Wie viel bendtigt
ein Haushalt? Wie konnen die
Lebensmittel verwertet wer-
den? ,Man muss wieder einen
Blick bekommen, was Lebens-
mittel wert sind, und Produkte
schitzen, die vor der eigenen
Haustiir zu bekommen sind*
appelliert Hiegelsberger. Dar-
um lduft im Naturpark Obst-
Hiigel-Land seit einigen Jahren
die Aktion ,Obstklaubm — nix
vawiastn. Freiwillige Helfer
sammeln Apfel und Mostbir-
nen, die ansonsten auf den
Streuobstwiesen verfaulen
wirden. ,Das gesammelte
Streuobst wird an lokale Most-
produzenten verkauft, die Er-
l6se wiederum kommen Sozi-
alprojekten zugute. Das tragt
auch stark zur Bewusstseinsbil-
dung bei", erklart Silber.

ZUR SACHE

Den richtigen Umgang mit
Lebensmitteln kann jeder
lernen:

¢ Schon vor dem Einkauf
einen Uberblick verschaffen:
Was fehlt? Was muss noch auf-
gebraucht werden? Was ist fiir
diese Woche geplant? Konse-
quent bleiben und Impulsein-
kédufe vermeiden. -

¢ Zu viel Gekochtes gekiihlt
aufbewahren oder einfrieren
und bei Bedarf wieder aufwar-
men oder zu einer anderen
Speise verarbeiten.

¢ Geoffnete Produkte immer
rasch aufbrauchen. Um sie
besser haltbar zu machen,
hilft es, sie gut abzudecken.
Optimal ist das Umfiillén in
geschlossene Behilter.

¢ Das Mindesthaltbarkeitsda-
tum ist kein ,Wegwerfdatum®.
Hier gilt es, die Sinne ein-
zusetzen: Sieht das Produkt
noch gut aus, riecht es so, wie
es riechen soll, und schmeckt
es gut, ist es auch nicht verdor-
ben und kann ohne Weiteres
noch verzehrt werden.
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LEADER-Exkursion

nach Groningen
Alltagsradfahren in den Niederlanden

Eine Delegation von 25 Personen
nutzte drei Tage lang die Mog-
lichkeit, die Radfahrkultur der
Niederldnder hautnah zu erle-
ben. Im Zuge des transnatio-
nalen Kooperationsprojektes der
LEADER-Regionen Vockla-Ager,
Miihlviertler Kernland und Efer-
dinger Land wurde die Fahrrad-

o B

Bgm. Wolfgang Kreinecker bei
der LEADER-Exkursion in den
Niederlanden.

vorzeigestadt Groningen und ih-
re umliegende Region besucht.
Ziel der Exkursion war es, von
den Besten zu lernen und neue
Ideen und Inspirationen zur Ver-
besserung der Fahrradsituation
in unserer Region zu bekommen.
Beispiele dafiir wurden zu Genii-
ge geboten:von Bicycle Highways
(Fahrrad-Autobahnen), welche
als duBert groBziigige Fahrrad-
wege die Radfahrer in die Stadt
leiten, iiber Park & Ride-Anla-
gen fiir Fahrrider mit smarten
Fahrradboxen, bis zu der mit ei-
ner Léange von 800m gerade im
Entstehen begriffenen léngsten
FuBigénger- und Fahrradbriicke
Europas. Vor allem das ,Alle-
Griin“-System in der Fahrrad-
stadt Groningen hat die Teilneh-
mer begeistert. Die Exkursion
war ein voller Erfolg, viele Ideen
und Motivation konnte mit nach
Hause genommen werden. M
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EINE Einkaufskarte fur die
ganze Region

Starke Wirtschaft
im Eferdinger Land

dureh

> Nahe

> Beratung und Service

> Qualitat und Kempetenz

> Kaufkraft und Arbeitsplatze
> Lebensqualitat in der Region

Mit Unterstitzung von Bund, Land und EuropSischer Union

"= Bundesministerium 2
Nachhzltigkeit und LE14-20
Touri oyt 5
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COWORKING-SPACE

,, Wir erganzen uns gegenseitig*

HARTKIRCHEN. Mit dem ersten
Coworking-Space in der Region
bietet August Wurm Unternch-
mern cine trendige Alternative
zum Home-Office. Mitte Juni
sind die ersten Micter im ReWiR,
kurz fiir Regionaler Wirtschafts-
Raum, eingezogen, nun wurde
offiziell Eréffnung gefeiert,

Zchn Biiroarbeitspliitze stehen
im alten Huemer-Haus zur Ver-
fiigung, acht sind bereits verge-
ben. ., Der Start war sehr vielver-
sprechend. Ich hoffe, dass es so
weiter geht™, erzithit Wurm. Die
Atmosphiire sei genauso, wie er
es sich erhofft hatte. ., Es ist nicht
nur die gemeinsame Nutzung der
Infrastruktur, man redet {iber
Projekte und Herausforderungen,
crgiinzt sich gegenseitig”, erkliirt
der Softwareentwickler.

August Wurm (stehend 3, v. L) samt Mietern und Gratulanten

Trotz anfiinglicher Skepsis hat
August Wurm mit seinem Ange-
bot voll ins Schwarze getroffen.
Gleich mit vier Arbeitspliitzen
vertreten ist die Firma cyber-so-
lutions. Andreas Fritz und Tho-
mas Eigner haben die Firma 2017
in Fritz' Heimathaus in Oced in
Bergen gegriindet, Als es an der
Zeit war cinen Mitarbeiter einzu-
stellen, wurde der Platz zu klein

Foto: Hewndl

und die beiden machten sich auf
die Suche nach einer leistbaren
Bitroarbeitsfliiche. Architekt Ro-
land Forster von Zielraum Ar-
chitektur hat denselben Weg be-
schritten, Der Pliatz zuhause wiire
fiir einen Mitarbeiter zu eng ge-
worden. Fiir die niichsten Jahre
ist der Einzug im ReWiR auf
jeden Fall die richtige Entschei-
dung gewesen.* Ebenfalls einen

Schreibtisch gesichert haben
sich die Griinen. ,Wir sind plus
minus acht Personen bei unseren
Treffen, vor allem die Bespre-
chungsriiumlichkeiten kommen
uns schr gelegen®, so Fraktions-
obmann Rainer Rathmayr. Uber
cinen abgetrennten Praxisraum
freut sich dic Klinische und Ge-
sundheitspsychologin Christine
Greindcker,

Der ReWiR in dieser Form hat
voraussichtlich 2023 sein Ab-
laufdatum, Nach Beendigung des
Schulbaus steht in Hartkirchen
eine Dorfplatzgestaltung an,
der auch das Huemer-Haus zum
Opfer fallen soll, Biirgermeister
Wolfram Moshammer lud aber
schon jetzt ¢in, dann im neuen
Gebitude weiterzumachen, =

R

Mehr zu lesen auf
tips.atinngsss2
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Eferdinger mit dem
Rad in Groningen

25 Personen aus der Regi-
on nutzten drei Tage lang die
.Moglichkeit, die Radfahrkul-
tur der Niederldnder zu erle-
ben. Im Zuge eines transnati-
onalen Kooperationsprojekts
der Leader-Regionen Vockla-
Ager, Mihlviertler Kernland
und Eferdinger Land wurde die
Fahrradvorzeigestadt Gronin-
gen besucht. Im nichsten Jahr
kommen die Kollegen aus den
Niederlanden nach Osterreich,
um touristische Radfahrpro-
jekte zu besichtigen.
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ioiand Reischl ist fiir die Holzkisten, die fiir den Biohof Achleitne;

angefertigt werden, fleiffig am Hobeln.

Fotos: BRS/Alby

Hartheim-Auf3enstelle
im Ort bestens integriert

EFERDING. Insgesamt wohnen
in der Auflenstelle des Instituts
Hartheim in Eferding 21 Men-
schen mit Beeintrachtigung.
In unterschiedlichen Werk-

stiatten konnen die Bewohner

ihre individuellen Fahigkeiten
und Vorlieben ausleben. Diese
Arbeit wird durch Kooperatio-
nen mit Firmen in Eferding ge-
stiitzt, wodurch die Integration
der Menschen in der Gemein-
de gefordert wird.

Vielfiéltige Titigkeiten
So werden in der Holzwerk-
statt” Kisten erstellt, die der
Biohof Achleitner verkauft. In
der ,Griinen Werkstatt“ wer-
den Hochbeete im 6ffentlichen
Raum gemeinsam errichtet. In
Kooperation mit dem Kinder-
garten und dem Seniorenheim
werden die Beete bepflanzt
und geerntet, im Anschluss
wird die Ernte verkocht und ge-
meinsam verspeist. Eine wei-
tere Beschdftigungsmaglich-
keit fiir die Bewohner ist der
Besuch der Papierwerkstatt.
Sie arbeitet mit der Stadtbib-

liothek zusammen und fertigt
einzigartige Dekoschachteln,
Notizhefte und Gruf(karten an.
,Wir wollen den Kontakt zu den
Menschen im Ort pflegen und
eine gute Nachbarschaft erhal-
ten, erklirt Franz Rauecker,
Hauptverantwortlicher fiir in-
tegrative Beschéftigung.

Gutes Klima

13 Mitarbeiter, ein Zivildiener
und ein Absolvent des freiwil-
ligen sozialen Jahres sind der-
zeit im Heim beschiftigt und
sorgen fiir das Wohlbefinden
der Bewohner. Neben dem
Werkstattengebdude  befin-
den sich die Unterkiinfte der
Bewohner. In insgesamt drei
Wohngruppen werden jeweils
sieben Personen betreut. Ein
entspanntes Klima herrscht
in den Raumlichkeiten, und
auch ein kleines Geschaft mit
selbst gemachten Werkstiicken
ist vorhanden. ,Wir sind gut
in Eferding angekommen. Wir
fithlen uns wohl und schitzen
die integrativen Angebote im
Ort*, freut sich Rauecker.

schleift Holzstticke.

Auch Dietmar Siegertsleithner arbeitet in der Werkst

P

att’u’nd
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Mehr zu Obst & Gemiise greifen

Osterreicher verspeisen nur die Hilfte der empfohlenen Menge

00 (jmi). Das weif8 mittlerwei-
le jedes Kind: Fiinf Portionen
Obst und Gemiise - also an
die 650 Gramm - sollen am
taglichen Speiseplan stehen.
Bei Herr und Frau Osterrei-
cher ist es aber nicht einmal
die Halfte. Der aktuelle Ernah-
rungsbericht 2017, der beim

diesjdhrigen  Erndhrungsfo-
@ »Inhaltsstoffe kon-.
¥ nen unterschiedlich
35 gut aufgenommen
werden.”
‘i PETRA RUST
P .. Foto: Mittermayr

rum Eferding prasentiert wur-
de, zeigt: Nur zwei Portionen
Obst und Gemiise werden im
Schnitt taglich verspeist. ,Die
bunte Vielfalt macht es aus.
Wir sollten daher beim Gemii-
se und Obst auch abwechseln
zwischen roh und gekocht, da

Apfel enthalten Vitamine un
Ballaststoffe.  roto: Markus Mainka/Fotolia

die Inhaltsstoffe unterschied-
lich gut aufgenommen wer-
den konnen”, erklart Petra
Rust, Assistenz-Professorin der
Universitit Wien im Bereich
Erndhrungswissenschaften
sowie Vizeprisidentin der Os-
terreichischen Gesellschaft fiir
Erndhrung (OGE). ,Obst und
Gemiise sind reich an Vitami-
nen, Mineralstoffen, sekundar-

en Pflanzenstoffen, sind eine
gute Ballaststoffquelle, sagt
Rust. Durch ihre geringe Ener-
giedichte machen Obst und
Gemiise schnell satt. Sie tragen
wesentlich zur Gesundheit bei.
Der aktuelle Erndhrungsbe-
richt zeigt zudem: Obst- und
Gemiisekonsum verringert das
Risiko von Herz-Kreislauf-Er-
krankungen. Zudem wirkt sich
der Verzehr von Gemiise posi-
tiv gegen altersabhangigen Ka-
tarakt — Grauer Star — aus. Gan-
zer Bericht online auf:
meinbezirk.at/3690006

ZUR SACHE

Fiir den aktuellen Ernédh-
rungsbericht 2017 der Univer-
sitat Wien im Auftrag von des
Bundesministeriums fir Ge-
sundheit und Frauen wurden
Essgewohnheiten von 2.129
Menschen zwischen 19 und 64
Jahren in Osterreich erhoben.
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AUSZEICHNUNG

TheoPrax-Preis fiir Dachsberger Schiiler

PRAMBACHKIRCHEN. Schii-
lerinnen des Gymnasiums
Dachsberg kreierten eine neue
Geschmacksrichtung fiir einen
Studysqueezer und wurden
dafiir mit dem TheoPrax-Preis
ausgezeichnet.

Bei TheoPrax arbeiten Schiiler-
teams reale Problemstellungen
von Unternehmen ab. So wur-
den seit dem Start des Projekts
vor vier Jahren in Oberosterreich
rund 120 TheoPrax-Projekte, im
Auftrag von mehr als 80 Unter-
nehmen, erfolgreich umgesetzt.

Das Gymnasium Dachsberg bie-
tet in der sechsten und siebten
Klasse die Moglichkeit, Theo-
Prax als Wahlpfliichtgegenstand
zu wihlen. Zuletzt bekamen die
Schiilerinnen Anna Aigner, La-
rissa Furthmayr, Marlene Miihl-

bock, Isabel Peham und Seli-
na Rathmayr ein Projekt vom
Campus Eferding zugeteilt. Die
Aufgabe: Sich mit regionalen
Fair-Trade-Produkten auseinan-
derzusetzen und ein neues Pro-
dukt zu kreieren.

Nach zahlreichen Vorschlédgen,
die von Sportbeuteln bis hin zu

Miisliriegel reichten, fiel die Ent-
scheidung, gemeinsam mit der
Firma efko einen Studysqueezer
zu entwickeln. Die Schiilerin-
nen bekamen die Moglichkeit,
ins Machland zu fahren und dort
verschiedene Fruchtmus zu mi-

schen, um die perfekte Zusam-
mensetzung zu finden. Danach

wurden rund 500 Probestiicke
mit selbst designten Etiketten
produziert und an einigen Schu-
len im Bezirk Eferding und beim
Campus Brunch verkostet. Paral-
lel dazu wurde von den Testper-
sonen ein Fragebogen ausgefiillt.
Das Ergebnis war sehr positiv
und das Projekt damit erfolgreich
abgeschlossen. #

Die Wahl der Schiilerinnen fiel letzt-
endlich auf Apfel, Banane, Mango und
Himbeere. Foto: Campus Eferding
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GUUTE Card in der Region Eferdlnger Land

Umstellung auf ein neues Softwaresystem

gsmipistetium
= Machhattiglntt Ve
Tourivmud

Die GUUTE Card erfreut sich
in der Region Eferdinger Land
stetiger Beliebtheit. Aufgrund
der technischen Anforderun-

gen wurde das GUUTE Card .

System auf ein neues Software-
system aktualisiert. Das Kon-
zept bleibt gleich (1 Punkt = {1
Cent). Durch den Systemwechsel
ist kein Austausch der GUUTE
Cards notwendig. Alle bereits

angesammelten Punkte bleiben
selbstversténdlich auf der Karte
gespeichert. Die Umstellung er-
folgte mit 31. Oktober 2019. Von
der Rabattaktion der GUUTE
Card ausgenommen sind bereits
reduzierte Waren, Tabakwaren,
Vignetten, Zeitschriften, Brief-
marken, Lotto/Toto und andere
preisgebundene Waren, Treib-
stoff und Sonderabverkiaufe. M

Mitgliedsbetriebe: =

Eferding: Biicker & Konditorei Moser / Biohof Achleitner /
Blumen Ingrid Florale Konzepte / Christopherus Apotheke /
Damenboutique La Donna / Eva-Damen und Herren
Waischeboutique / Expert Edinger / Friseursalon Ulli —- Thomas
Kreutzer / Gerberei — Lederbekleidung Artner Walter / Let s
do it Mathé / Schon wohnen & schenken Doplbauer / Schuh-
Center-Huber / SchuwiDU Domberger / SPAR-Markt Boldog /
Trachten Holzinger — Stoffe & Heimtextilien / Wasche und
Mode Christa Klinger

Alkoven / StraBham: SPAR-Markt Aigner

Haibach/D.: Radsport Plockinger

Hinzenbach: Efko Frischfrucht und Delikatessen
AthD. + Hartkirchen: Bécker & Konditorei Moser

Pupping: Tischlerei Michael Pecherstofer
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Neue Plattform fiir Lebensmittel-Wissen

Erndhrung ist in aller Mun-
de und wir sind fast taglich
mit Schlagzeilen rund um
Lebensmittel konfron-
tiert. Wer weif da noch,
was stimmt?

»~Wenn es um das Thema
Erndhrung geht, gibt es viele
Besserwisser. Mithilfe unse-
rer neuen Online-Plattform
kann sich jeder selbst gut
informieren und sein Lebens-
mittelwissen aus fundierten
Quellen beziehen - er wird
zum ,Esserwis-
ser*, erldutert LK- |
00-Prédsidentin
Michaela Langer-
Weninger.

Drei Hauptbereiche

Die neue Webseite www.
esserwissen.at vermittelt Lebens-
mittelwissen aus dem Bereich

rungswissenschaft sowie des
Umgangs mit Lebensmitteln. Als
zentrale Informationsdrehscheibe
gliedert sich die Webseite in
drei Hauptbereiche: Lebensmit-
telwissen, nachhaltig Kochen

Bereiche sind in ihren

Unterbereichen miteinander ver-
netzt, sodass immer die logische
Querverbindung zu anderen The-

8 weitert.
§ Kursen der Seminarbiuerin-
—. nen, Schule am Bauernhof

Mit www.esserwissen.at wird
das Programm der Landwirt-
schaftskammer Oberdsterreich
zur Vermittlung von Lebensmit-
tel-Wissen um einen Baustein er-
»Wir hatten bisher mit

und Workshops fiir Kin-
der, Jugendliche und Er-
wachsene schon ein viel-
faltiges Wissensvermitt-
lungsprogramm, dieses
haben wir nun um ein
umfassendes Online-
Tool ergdnzt“, betont
Langer-Weninger.
ANZEIGE

Oberdsterreich

I k Landwirtschaftskammer

Michaela
Langer-

IR W= Weninger,
R fé = Présidentin
¥ 5 K00

»EIn gutes
Verstandnis fiir
Lebensmittel
ist wichtig.“

#dleessermsser

www.esserwissen.at

Mit Unterstiltzung von Bund, LEndern und EuropBischer Unlon

= Bundesministerium

u--m‘
e Forea b,
et
et P v
u it i

Nachhaltigkeit und ¢
der Landwirtschaft, der Erndh- und Erndhrungswissen. Alledrei men hergestellt wird. T::risr:usg i LE 14-20
BAUERINNEN UND BAUERN ERNAHRUNGSWISSENSCHAFTERINNEN SEMINARBAUERINNEN

Bauerinnen und Bauern haben die Lebensmittel-

produktion in der Hand und sind aus diesem '
i Grund pradestiniert dafilr, wertvolles Lebensmit-
' telwissen zu vermitteln. Denn wer selbst hochwer- |

Ein fundiertes Fachwissen ist die Grundlage,
um fiber Emahrungsthemen informieren zu

i Lebensmittel verdienen Respekt und
kénnen. Die Erndhrungswissenschafterinnen

i Wertschatzung. Es ist wichtig, diese
gut zu behandeln und nachhaltig zu
] verwenden. Dafiir setzen sich die

\ Seminarbauerinnen der Landwirtschaftskammern
 Osterreichs ein.

der Landwirtschaftskammern verbinden
das Wissen iiber Lebensmittel mit dem Wissen um ihre
Bedeutung fiir den menschlichen Kérper.

tlge Lebensmittel erzeugt, achtet auf die natiirlichen Ressour-
i cen der Region.
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Bereits iiber 1000
Leader-Projekte

Initiative sorgt fur frischen Wind im [andlichen Raum

Entwicklung des landlichen
Raums und der landlichen Wirt-
schaft, das steht bei ,Leader” im
Vordergrund. Mit der von EU,
Bund und Lindern kofinanzier-
ten Fordermafnahme fiir den
landlichen Raum wurden in der
Forderperiode 2014 bis 2020 in
Oberosterreich  bereits 1039
Projekte mit einem Gesamtvo-
lumen von 67,6 Millionen Euro
und einem Anteil an Leader-
Forderung von 40,2 Millionen
Euro entwickelt. Auch in der -
Forderperiode 2021 bis 2027
wird es wieder Leader-Forder-
mittel geben. ,Ich glaube an das
Leader-Prinzip, dass in den Re-
gionen die eigenen Wiinsche

‘Vordergrund gestellt wird, be- &

und Bediirfnisse am besten be-
kannt sind. Daher entscheiden g
bei Leader die Regionen auch in £
eigenstéindigen Projektauswahl- 2 S SRSERNE IS
gremien, wofiir sie Fordermitte]  ReSitaigle S
ausgeben. Wir stellen nur einen o A
Rahmen zur Verfiigung®, erklart S EECRan <N
Landsrat Max Hiegelsberger. @

Um Leader in Zukunft noch er- 3§

folgreicher zu machen, werde es 2
aber nétig sein, dass liber die !
Gemeindegrenzen hinaus ge- 2%% .
dacht und die Region in den g ey

tonte Hiegelsberger beim Lea-
der-Obleutetreffen, das kiirzlich
in Haslach stattfand und dankte
den Leader-Obleuten und -Ma-
nagern fiir ihren Einsatz.

Das Kinderbetreuungsnetzwerk Sauwald-Pramtal oder der

,Zum Salz-Klettersteig Echernwand" sind nur zwei der vielen erfolgrei-
chen oberdsterreichischen Leader-Projekte, zeigt sich Agrarlandesrat
Hiegelsberger zufrieden.
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GUUTE-CARD EFERDING

,,Alle Beteiligten proﬁtleren davon*

EFERDING. Mit der GUUTE-
Card, der Einkaufskarte fiir
die Region Eferding, steht seit
fiinf Jahren ein attraktives In-
strument zur Kaufkraftbin-
dung zur Verfiigung — und die
Begeisterung steigt.

Mit rund 190.000 Transaktionen
pro Jahr und einem Umsatz von
4,8 Millionen Euro hat sich die
Einkaufskarte zu einem wahren
Renner entwickelt. Im Vergleich
dazu lag der Jahresumsatz 2015
bei 3,5 Millionen Euro. Ein neuer
- Rekord konnte heuer bei der Zahl
der Kunden erreicht werden: Mit
-exakt 8.617 Karten waren Ende
Juni des heurigen Jahres so viele
wie noch nie in Verwendung.

= g

;_6‘ I.le dem Einkauf vor Ort

emalten auch die Gemeinden

" zusétzliche Einnahmen fir
die Infrastruktur und fir den
Konsumenten bringt es mehr

Lebensqualitat

WKO-OBMANN CHRISTIAN PRECHTL

Die Zahl der teilnehmenden Un-
ternehmen ist mit 22 stabil. ,,Kein
einziger Betrieb ist aus dieser Ko-
operation ausgestiegen. Fiir uns
ist das ein Zeichen dafiir, dass
der eingeschlagene Weg richtig
ist*, sagt WKO-Obmann Christi-

WKO Bezirksobmann Chnstuan Prechtl mit den Unternehmerinnen llse Ach-
leitner (v. |.), Manuela Edtmayr, Barbara Doplbauer, Karin Aigner und Petra

Pecherstorfer

Foto: Heindl

an Prechtl, der auch Obmann des
GUUTE Verein Eferdinger Land
ist. ,,In den kommenden Monaten
wollen wir sowohl die Anzahl der
GUUTE-Card-Betriebe als auch
die Anzahl der GUUTE-Card-
Beniitzer steigern®, gibt Prechtl
das Ziel vor.

Die Eferdinger Wirtschaft leidet
unter einer starken Sogwirkung
des Zentralraums, sowohl was Ar-
beitsplitze, als auch was die Kauf-
kraft betrifft. ,,Dem begegnen wir
mit einer Starkung der Betriebe
vor Ort und mit einer Attraktivie-
rung des Einkaufens vor Ort®, so

Christian Prechtl. ,,Mit dem Ein-

kauf vor Ort erhalten auch die Ge-
meinden zusitzliche Einnahmen
fiir die Infrastruktur und fiir den
Konsumenten bringt es mehr Le-
bensqualitit. Das stirkt die regio-
nale Bewusstseinsbildung.

Als Besitzer der GUUTE-Card
sammeln Kunden bei jedem
Einkauf in einem Partnerbetrieb
Bonuspunkte (1 Punkt entspricht
1 Cent). Diese Bonuspunkte kon-
nen wiederum bei jedem Partner-
betrieb eingelost werden. ,Jeder
ausgegebene Euro ist ein Stimm-

zettel fiir oder gegen die Region®,
fasst Prechtl zusammen: ,,Alle
Beteiligten profitieren davon.“

Neues Terminal bringt
einfachere Handhabung
Derzeit wird das GUUTE-Card-
System auf eine neue Software
umgestellt, was unter anderem
auch neue Terminals fiir die Ge-
schafte bringt. Das neue Terminal
benotigt keine Handlerkarte mehr,
sondern nur einen Héndler-Login.
Stornierungen konnen Héndler
in Zukunft selber durchfiihren
und auch die Verwechslungsge-
fahr bleibt aus: Am Bildschirm
sehen die Handler in Zukunft den
Namen des Kartenbesitzers.
Aktualisiert wurde auch die Wer-
belinie mit der neu gestalteten
Website www.eferdingerland.at/
guute, neuen Flyern, neuen Rol-
lups und neuem Kartendesign.
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Kooperationstreffen
in der Auf3enstelle

Die Hartheimer Au-
3enstelle in Eferding
dankte ihren Koope-
rationspartnern fiir
die Zusammenarbeit.

EFERDING. Zum Kooperations-
treffen in der neuen Werkstatte
waren Vertreter der Betriebe,
Vereine und Einrichtungen
eingeladen, die gemeinsam
mit den Bewohnern der Efer-

dinger Auflenstelle des Insti-

tuts Hartheim arbeiten. Franz
Rauecker, zustindig fiir integ-
rative Arbeit im Institut eroff-
nete die Veranstaltung: ,Wir
freuen uns, dass wir so gut in
der Gemeinde aufgenommen
wurden. Dafiir méchte ich un-
seren Partnern und auch un-
seren Bewohnern danken.” Am
Biohof Achleitner wird fleifig

Die Bewohner helfen bei Spar
Boldog. Fotos: BRS/Alber

mit angepackt: Regale werden
von den Institutsbewohnern
aufgefiillt. Auch bei Eurospar
in Goldworth, Spar Boldog und
beim Lagerhaus sind sie in das
Arbeitsleben integriert. Auf die
Frage, ob jemals Bedenken oder
Probleme aufgekommen sind,
antworten alle Beteiligten mit
einem eindeutigen Nein. ,Wir
freuen uns jeden Tag, wenn
sie mit ihren frohlichen Ge-
sichtern zu uns reinspazieren®,

g

Der Biohof Achleitner schitzt
die neuen Mitarbeiter.

sagt Ilse Achleitner. Auch die
Stadtbuicherei Eferding schatzt
die fleifigen Mitarbeiter. Mit
der Goldhaubengruppe; dem
Kindergarten am Schieferplatz
und dem Seniorenheim hat
das Institut ein besonderes
Projekt geplant: Urban Gar-
dening. Dazu wurden Beete
aufgestellt, die von den Pro-
jektpartnern gemeinsam mit
den Bewohnern bepflanzt und
deren Friichte geerntet werden.
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EINE Einkaufskarte fur die
ganze Region

Starke Wirtschaft
im Eferdinger Land

. durch
> Nahe! by
>Beratungqnd Servuce |
> Qualitdt und Kompetenz
> Kaufkraft und Aft)eitsplatze 3"
3 .;Lebensqualitéi in der Region 3

Eine Initiative der
WKO Eferding
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Gemeinderatssitzung vom 17. Oktober 2019

18. Naturspielplatz Wackers-
bach - Ubertragungsverord-
nung

Den bereits erfolgten Auftrags-
vergaben im Zusammenhang
mit dem Projekt ,Naturspielplatz
Wackersbach® wurde zuge-
stimmt. Das Spielplatzprojekt
steht kurz vor der Fertigstel-
lung.
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TheoPrax-Preis fiir
Dachsberg-Schiiler

BEZIRK EFERDING. Im Gym-
nasium Dachsberg haben sich
Schiilerinnen kiirzlich der Her-
stellung von Fruchtmus ge-
widmet. Grund dafiir war eine
Aufgabenstellung des Campus
Eferding, die im Unterrichts-
fach ,TheoPrax“ gemeistert
wurde. Dabei geht es um die
Verbindung zwischen Schule
und Wirtschaft, wobei Schiiler
praxisorientiert lernen sollen.
Die Firma efko unterstiitzte die
Schiilerinnen bei ihrer Aufga-
be. Das Projekt wurde nun vom
Landesschulrat OO0 mit dem
TheoPrax-Preis ausgezeichnet.

TheoPray- Gala 201¢

Die Schiilerinnen wurden bei
einer Gala geehrt. Foto: Foto Strobl
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LANGE NACHT DER FORSCHUNG

,,1.300 Besucher und das Getfiihl, dass etwas
gelungen ist, das auf grofites Interesse stoft*

EFERDING. Mit einem Info-
abend in Schloss Starhemberg
wurde die Vorbereitungsphase
fiir Eferdings zweite Teilnah-
me an der Langen Nacht der
Forschung am 8. Mai 2020 ein-
geldutet.

,,»20 Firmen, vier Schulen, eine
Fachhochschule und in vier
Stunden 1.300 Besucher, ein un-
glaubliches Echo, und vor allem
das Gefiihl, dass etwas gelun-
gen ist, das auf groBtes Interesse
stoBt, erinnert Georg Starhem-
berg an die Premiere im Vorjahr.
Geplant ist wieder ein angeleg-
ter Rundgang durchs Haus, aber
voraussichtlich mit zwei zusitz-
lichen Rdumen.

Anmeldung bis Ende 2019

Interessierte Aussteller haben bis
Ende des Jahres Zeit, ihre Teilnah-
me beim koordinierenden Campus
Eferding bekanntzugeben. ,,Das
wichtigste dabei ist, dass sich
jeder Betrieb im Rahmen seines
Beitrags mit einer Forschungsfra-
ge beschiftigen muss. Der Auf-
tritt bei der Langen Nacht der
Forschung muss dann diese For-

<
B

2018 am Stand vom Sperrholzwerk Schweitzer (v. |.): Oliver Schweitzer, Petra

Schweitzer, Bgm. Harald Grubmair und Johann Schweitzer

ot

schungsfrage beantworten. Der
8. Mai wird also keine Gewerbe-
schau®, erklart Regef-Geschifts-
fiihrerin Susanne Kreinecker.

i)

- Die Lange Nacht der
?o:ﬁung nach Eferding zu
bringen, wurde zum
absoluten Erfolg.

GF PETRA SCHWEITZER,
SPERRHOLZWERK SCHWEITZER

Wieder mit dabei sein wird das
Sperrholzwerk Schweitzer aus
St. Marienkirchen. ,,Wir haben

im Vorjahr sehr gute Erfahrun-
gen gemacht. Viele interessierte,
vor allem viele junge Menschen
haben die Lange Nacht der For-
schung genutzt, um sich iiber
die regionalen Firmen, Schulen
und Institutionen zu informie-
ren. Zudem war die Organisa-
tion in Schloss Starhemberg
perfekt und unkompliziert. Die
Idee des Campus‘ Eferding die
Lange Nacht der Forschung
nach Eferding zu bringen, wurde
zum absoluten Erfolg*, erinnert
sich Geschiftsfithrerin Petra
Schweitzer.

Die Forschungsfrage lautete im
Vorjahr iibrigens, warum Sperr-
holzprodukte aus St. Marienkir-
chen weltweit im Einsatz sind.
,uUnsere Produkte sind Halbfab-
rikate und werden von den End-
konsumenten oft nicht wahrge-
nommen. Mit Produktmuster,
Prospekten und Video konnten
wir dem breiten Publikum prisen-
tieren, warum der Werkstoff Holz
fiir spezielle Anwendung die beste
Losung ist, wie das lebende Mate-
rial Holz in Form gehalten werden
kann und warum wir bis Austra-
lien unsere Produkte erfolgreich
verkaufen kénnen®, so die Samar-
einerin, und verrat auch gleich die
Forschungsfrage fiir 2020: Wie
bringt man Luft ins Holz und er-
hilt dadurch eine extrem ressour-
censchonende Leichtbauplatte?

Plattform in der Region

Petra Schweitzer kann anderen
Betrieben die Teilnahme nur emp-
fehlen: ,,Die Lange Nacht der For-
schung ist eine sehr interessante
Plattform, um mit der Region in
Kontakt zu kommen, ganz beson-
ders auch mit jungen Menschen.
Und es ist auch ein Kennenlernen
der Aussteller untereinander.” i
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GUUTE Card in der

Region Eferding Land

EFERDING

Backerei & Konditorei Moser
SchmiedstraBBe 19

Biohof Achleitner, Unterm Regenbogen 1

Blumen Ingrid | Florale Konzepte
SchmiedstraBBe 25

Christophorus Apotheke
Linzer StraBBe 16

Damenboutique La Donna
SchmiedstraBBe 14

Eva-Damen und Herren
Wascheboutique, Stadtplatz 19

Expert Edinger, Stadtplatz 17
Expert Schachinger, Schmiedstr. 18

Friseursalon Ulli - Thomas Kreutzer
Stadtplatz 22

Schuh-Center-Huber, SchmiedstraBe 3
Gerberei - Lederbekleidung

Artner Walter, LedererstraBBe 14
Let’s do it Matha, Linzer Straf3e 8
Outdoor, Schiferplatz 6

Schon wohnen & schenken
Doplbauer, Stadtplatz 23

SchuwiDU, SchmiedstraBe 23
SPAR-Markt Boldog, Brandstatter Stral8e 28

Waische und Mode Christa Klinger
SchmiedstraB3e 27

ALKOVEN/STRASSHAM
SPAR-Markt Aigner, Alkovener StraBe 1

Torarut

HAIBACH
Radsport Pléckinger, StaufstraBe 3

HINZENBACH

efko Frischfrucht und Delikatessen,
Hinzenbach 38

ASCHACH

Backerei & Konditorei Moser
Kirchenplatz 7

HARTKIRCHEN
Backerei und Konditorei Moser
SchaunbergstraBe 2

PUPPING

Tischlerei Michael Pecherstorfer
Pupping 24

Von der Rabattaktion ausgenommen sind bereits re-
duzierte Waren, Tabakwaren, Vignetten, Zeitschriften,
Briefmarken, Lotto/Toto und andere preisgebundene
Waren, Treibstoff und Sonderabverkaufe.
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EINE Einkaufskarte fur die
ganze Region

Starke Wirtschaft
im Eferdinger Land

durch

> Nahe

> Beratung unc Service

> Qualitat und Kempetenz

> Kautkratt und Arbeitsplatze
> Lebensqualitat in der Region

Mit Unterstiitzung von Bund, Land und Europaischer Union
= Bundesministerium e 1
Nachhaltigkeit und ‘L'E 14-20
Tourismus
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Theoprax-Preis geht nach Eferding

Projektgruppe des Gymnasiums Dachsberg ausgezeichnet

TheoPrax verbindet seit 4 Jah-
ren Schule und Wirtschaft. Seit

-dem Start des Projektes werden

bzw. wurden in Oberosterreich
rund 120 TheoPrax-Projekte im
Auftrag von mehr als 80 Unter-
nehmen erfolgreich umgesetzt.
Fiir ihr kreatives Projekt wur-
de unter anderem das Gymna-
sium Dachsberg mit dem dies-
jahrigen TheoPrax-Preis aus-

gezeichnet. Das Gymnasium
Dachsberg bietet in der 6. und

7. Klasse die Moglichkeit, Theo-

Prax als Wahlpflichtgegenstand
zu wahlen. In den Schuljahren
2017/18 bis 2018/19 bekamen
die fiinf Schiilerinnen Anna Aig-
ner, Larissa Furthmayr, Marlene
Miihlbock, Isabel Peham und Se-
lina Rathmayr ein Projeki vom
Campus Eferding mit Susanne

Kreinecker, Georg Starhemberg
und ihrem Team zugeteilt. Die
Aufgabe: sich mif regionalen
fairtrade Produkten auseinan-
derzusetzen und ein neues Pro-
dukt zu kreieren.

Nach zahlreichen Ideen fiel die
Entscheidung schlussendlich
auf Squeezer. Mit der efko konn-
te ein Partner in der Region ge-

Jli

Vertreterlgggn des Campus Eferding, der efko und des Gymnasiums Dachsberg.

funden werden. Nach einem ers-
ten Treffen mit GF Klaus Hraby
und Marketingleiterin Mag. Sil-
via Maurer wurde entschieden,
dieses Projekt gemeinsam an-
zugehen. Die fiinf Schiilerinnen
bekamen die einmalige Moglich-
keit, ins Machland zu fahren und
dort verschiedenstes Fruchtmus
zu mischen, um die perfekte
Zusammensetzung fiir einen
Squeezer zu finden. Die endgiil-
tige Entscheidung fiel dann auf
Apfel, Banane, Mango und Him-
beere. Es wurden rund 500 Pro-
bestiicke mit selbst designten
Etiketten produziert und an ei-
nigen Schulen im Bezirk Efer-
ding und beim Campus Brunch
verkostet. Parallel dazu wurde
von den Testpersonen ein Fra-
gebogen ausgefiillt und spéter
von den Schiilerinnen ausgewer-
tet. Das Ergebnis war schluss-
endlich sehr positiv und das
Projekt damit erfolgreich abge-
schlossen. W
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WKO EFERDING

Impulse fiir die Reglon Eferding

HARTKIRCHEN. Jeder Euro, der
im Bezirk Eferding ausgegeben
wird, sichert vor Ort Jobs, Lehr-
platze, Gemeinde-Einnahmen,
die Nahversorgung und damit
die Lebensqualitdt. Deshalb
muss die ,,GUUTE Card Efer-
dinger Land“ weiter forciert
werden.

»Um den Kaufkraftabfluss zu
minimieren, hat sich die beliebte
»GUUTE Card Eferdinger Land*
als echtes Erfolgsmodell erwie-
sen®, betont Christian Prechtl,
Obmann der WKO Eferding.
Mit ihr k6nnen Kunden bei teil-
nehmenden Familienbetrieben
Punkte sammeln und diese wie-
derum zum Bezahlen verwen-
den. Ein iiberzeugter Partner der
ersten Stunde ist die Biackerei &
Konditorei Moser. Diese versorgt

ihre Kunden im Stammbhaus in
Hartkirchen und zwei weiteren
Filialen im Bezirk Eferding mit
Brot, Gebick, Snacks, Mehl-
speis-, Kaffee- und Teespezia-
lititen. ,,Die GUUTE Card ist

Swern:

o % :..’z
WKO-Obmann Christian Prechtl (re) Stammkunde Reinhold Mitter und Christi-
na Moser- yvadntvglﬂ fordgmju;kendec&ng fu_r @gm_naE Eamjllgqpemebe

eine ideale Moglichkeit, Men-
schen bei uns zu halten und ihnen
fiir ihre Treue zur Region etwas
zuriickzugeben®, unterstreicht
Geschiftsfiihrerin Christina
Moser-Wachtveitl. ,Wir haben

.guute.

aktuell in unseren Filialen 100
GUUTE-Card-Einkdufe oder
mehr pro Tag. Und das Potenzial
ist groB, denn bewusstes, nach-
haltiges Einkaufen wird immer
wichtiger.

Neue Homepage

Um dieses Potenzial tatsdchlich
zu heben, braucht es nun einen
Schulterschluss von Gemein-
den; Betrieben und WKO. ,,Ein
erster Schritt ist mit der neuen
Homepage fiir die GUUTE Card
gelungen. Jetzt miissen weitere
folgen®, fordert Obmann Prechtl.
+Wir werden alles unternehmen
und weitere Aktivititen im Ver-
ein GUUTE Region Eferdinger
Land setzen und damit die enga-
gierten Familienunternehmen im
Bezirk Eferding stirken.” Nahe-
re Infos: www.eferdingerland.at/
Anzeige
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Impulse fur_ die Region Eferding!

Die ,,GUUTE Card
Eferdinger Land“
schafft regionale
Wertschopfung und
muss forciert werden.

HARTKIRCHEN. ,Jeder Euro,
derim Bezirk Eferding ausgege-
ben wird, sichert vor Ort Jobs,
Lehrplitze, Gemeinde-Einnah-
men, die Nahversorgung und
letztlich die Lebensqualitat,
betont Christian Prechtl, Ob

wJeder Einkauf
| vor Ort stdrkt die

Region Eferding!“

i CHRISTIAN PRECHTL
$ass N

mann der WKO Eferding.
»Um den Kaufkraftabfluss zu
minimieren, hat sich unsere
GUUTE Card, die bei den Kon-
sumenten sehr beliebt ist, als

SEIT 1885

WEKO-Obmann Christian Prechtl und Christina Moser-Wachtveitl
fordern Riickendeckung fiir engagierte regionale Familien-Betriebe.

echtes Erfolgsmodell erwiesen.”
Mit ihr konnen Kunden bei
teilnehmenden Familien- Be-
trieben Punkte sammeln und
diese wiederum zum Bezahlen
verwenden. Ein lberzeugter
Partner der ersten Stunde ist die
Biackerei & Konditorei Moser.
Diese versorgt ihre Kunden im

Stammbhaus in Hartkirchen und
zwei weiteren Filialen im Be-
zirk Eferding mit Brot, Gebick,
Snacks, Mehlspeis-, Kaffee- und
Teespezialitaten. ,Die GUUTE
Card ist eine ideale Moglich-
keit, Menschen bei uns zu hal-
ten und ihnen fiir ihre Treue zur
Region etwas zuriickzugeben®,

unterstreicht Christina Moser-
Wachtveitl, die den Familien-
betrieb mit ihren Geschwistern
fiihrt. ,Wir haben aktuell in
unseren Filialen 100 GUUTE-
Card-Einkdufe oder mehr pro
Tag. Und das Potenzial ist grof3,
denn bewusstes, nachhaltiges
Einkaufen wird immer wichti-
ger. Um dieses Potenzial tat-
sdchlich zu heben, braucht es
nun einen Schulterschluss von
Gemeinden, Betrieben und
der WKO. ,Ein erster Schritt
ist mit der neuen Homepage
fiir die GUUTE Card gelungen.
Jetzt miissen weitere folgen",
fordert Obmann Prechtl. ,Wir
werden alles unternehmen
und weitere Aktivititen im Ver-
ein GUUTE Region Eferdinger
Land setzen und damit dié en-
gagierten Familienunterneh-
men im Bezirk Eferding star-
ken! Neu gestaltete Website
www.eferdingerland.at/
guute WERBUNG
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Alle zusammen
fur Zukunftsraum
Eferding

Der Zukunftsraum Eferding tut etwas
dafiir, dass Menschen zusammenfinden -
mit der Initiative der Bildungseinrichtung
,»All together*. Kinder verschiedener
Altersgruppen und Herkunftslander und
deren Eltern sollen durch das Projekt
ermutigt werden, an Bildungs- und
Freizeitangeboten in der Region Eferding
teilzunehmen um so einen leichten und
unkomplizierten Kontakt zu Mitmenschen
und Einrichtungen in der Region
herzustellen.

Wir gestalteten einen Pass, in dem die
Teilnehmer der Initiative sich ihren Einsatz
eintragen lassen und daflr besondere Preise
erhalten, sowie die zum Pass passenden
Folder, Plakate u. a. Wir winschen dem
Projekt, seinen Tragern und allen Beteiligten
viel Erfolg und Freude damit!



